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Ÿ Various mixing arms for different 
applications

Ÿ Hygienic seals easily replaced 
from inside the drum without 
removing motor or gearbox

Ÿ BestConnect vacuum system
Ÿ BestClean water trap
Ÿ Industrial style two circuit cooling 

for the double jacket 

Ÿ Discharge heights to suit specific 
discharge requirements

Ÿ Scraper keeps the drum wall and 
base clean

Ÿ Automatic loading facility
Ÿ Touch panel operation with 

process data recording

Ÿ Automatic lid operation
Ÿ Electric tilting of the drum

Turbo-Tumbler

Ÿ Verschiedene Mischarme für 
unterschiedlichste Anwendungen 
verfügbar

Ÿ Hygienedichtungen ohne Motor- 
oder Getriebedemontage 
auswechselbar

Ÿ BestConnect Vakuumsystem
Ÿ BestClean Wasserabscheider

Ÿ Automatische Deckelbedienung
Ÿ Trommel motorisch schwenkbar
Ÿ Entleerungshöhe nach Ihren 

Erfordernissen
Ÿ Der Schaber hält Wand und 

Boden frei
Ÿ Automatische 

Beschickungsmöglichkeit
Ÿ Touch-Panel Bedienung mit 

Prozessaufzeichnung

Ÿ Industriekühlung mit Zwei - Kreis 
System für den Doppelmantel

DER Turbo-Tumbler


